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REFRIGERATED PUREE CALAMANSI 100% 1KG 

 
 
 

 
PIURE REFRIGERAT CALAMANSI 100% 1KG 
  
  
  
  
 INGREDIENTE                                                                                                                                     
Calamansi 100% 
Conține zaharuri naturale 
  
  
  
  
  
  
  
 SOI / ORIGINE                                                                                                                              
  
Soi / origine Calamondin / Calamondin / Vietnam 
  
Fabricat în Franța 
  
 CARACTERISTICI FIZICO-CHIMICE / CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE                                                                                                                        
Culoare: galben portocaliu 
Gust Tipic fructului 
Textură lichidă 
Brix (refractometru 20°C) 
 
 
* valoare orientativă 
 
 
8(+/-3) * 
 
 

 
Aciditate                                                                                                                                                                                                                10 

Amăreala                                                                                                                                                                                                               6 

Dulceata                                                                                                                                                                                                                 1 

Durata gustului                                                                                                                                                                                                    10 

0 5 10 

  

 CARACTERISTICI MICROBIOLOGICE - Conform planului de control al calității                                                                                                                                    
Conținutul total de 
germeni 

<1000/g Per număr de lot 

Bacterii enterice <1/g Per număr de lot 

Drojdii <100/g Per număr de lot 

Matrite <100/g Per număr de lot 

E. coli <10/g Pe lună și pe tip de produs 

Listeria Nu este 
detectat în 25g 

Pe lună și pe tip de produs 

Salmonella Nu este 
detectat în 25g 

Pe lună și pe tip de produs 

  
 RADIOACTIVITATE                                                                                                                                                                                                   
În conformitate cu reglementările (CE) nr ° 737/90 și 1635/2006 și modificările acestora 
  
 PESTICIDE ȘI METALE GRELE                                                                                                                                                                           
 
 
Pesticide Metale grele 
 
 
În conformitate cu regulamentul (CE) nr . 396/2005 din 23 februarie 2005 și modificările acestuia 
În conformitate cu regulamentul (CE) nr ° 1881/2006 din 19 decembrie 2006 și modificările acestuia 
 
 
  
 CERTIFICARI                                                                                                                                                                                                  
IFS nivel superior și BRC gradul A 
 
 
Kosher OGM 
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Alergeni de ionizare 
 
 
Lipsa utilizării substanțelor modificate genetic sau a substanțelor produse din OMG-uri Absența 
Nu conține alergeni majori introduși voluntar 
 
 
Potrivit pentru vegetarieni Ovo - lacto : Da 
Vegani : Da 
  
 PROCES TERMIC                                                                                                                                                                                               
Pasteurizare 
  
 CONTROALE EFECTUATE ASUPRA PRODUSELOR NOASTRE PE TOT PARCURSUL PROCESULUI DE 
PRODUCȚIE                                                                                                     
La recepție Controale vizuale și fizico-chimice ale materiilor prime 
În timpul producției Controale fizico-chimice, vizuale, gustative . Detectarea corpurilor străine . 
Pe produsul finit Controale fizico-chimice, vizuale, gustative . 
 
 
PIURE REFRIGERAT CALAMANSI 100% 1KG 
  
  
 AMBALAJ                                                                                                                                                                                                        
Pungă de 1 kg cu capac reînchis și bandă de inviolabilitate 6 pungi pe cutie 
90 cutii de carton pe palet 80x120 120 cutii de carton pe palet 100x120 Greutatea cutiei : Greutate netă : 6Kg 
  
  
 AMBALAJ PRIMAR (CUTIE, PUNGĂ, GĂLEATĂ, STICLĂ)                                                                                                                                              
Dimensiuni 140x242x90 mm 
EAN 13 Cod 3228170856419 
Codul SA 20083090 
  
 AMBALAJ SECUNDAR (CARTON)                                                                                                                                                                     
Dimensiuni exterioare cutie 240x240x265 mm Volum cutie 15,26 cm3 
EAN 14 Cod 13228170856416 
  
 VALORI NUTRIȚIONALE (G/100G DE PRODUS) CONFORM REGULAMENTULUI (UE) NR. 1169/2011                                                                               
Valoare energetică în Kj/ 100g 143 
Valoare energetică în Kcal/100g 34 
Grăsime 0 
inclusiv grăsimi saturate 0 
inclusiv trans grăsime                                                                                                 0 
Carbohidrați 7,9 
inclusiv zaharuri 2,4 
Proteine 0,5 
Sare 0 
Fibre 0,5 
Umiditate 91,3 
Extracte uscate 8,7 
Vitamina D (mg/100g)                                                                                               / 
Calciu (mg/100g)                                                                                                  / 
Fier (mg/100g)                                                                                                          / 
Potasiu (mg/100g)                                                                                             / 
  
 CONSERVARE ȘI UTILIZARE DURABILĂ                                                                                                                                                                
Temperatura de depozitare și transport : +2°C +6°C 
Perioada totală de valabilitate (data limită de valabilitate sau data limită de utilizare) Data limită de utilizare 456 zile A se păstra la + 2 ° C / + 6 ° C 
Agitați înainte de utilizare 
  
După deschidere: 12 zile la frigider 
Pentru a prepara mousses prăjituri, bavarois, deserturi, șerbete și înghețate , bomboane și dulciuri, cocktailuri și sucuri de fructe , smoothie-uri și mousse-
uri instant. 
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Produsele Ponthier sunt susceptibile să conțină un procent de produs reciclat . Cu toate acestea, toate măsurile sunt luate pentru a 
garanta standardul nostru de calitate la nivel organoleptic și de siguranță alimentară . 
. 
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